
	

			
				
		

		
			
				Español

	
		
			Facebook
		
	
	
		
			Instagram
		
	

			
 

		
 
	
 


	
		
					
				
				
					[image: Garcia Baquero Web]
				
			

					
									
						García Baquero
	Propósito
		El Viaje a la Calidad
	Nuestras Granjas
	Medio Ambiente
	RSC



	Historia
	Nuestros Quesos
	Premios
	Recetas



	Tienda
	Blog
	El Buen Queso
	La Buena Tierra
	La Buena Tradición
	Las Buenas Experiencias
	Las Buenas Personas
	Los Buenos Pueblos



	Contacto

					
				
				
				
								
					
				

				
				
				
					Seleccionar página
					
				

			
			
 
		
 
		
			
				
								

				
			

		

	 

	
    
    
			
		
				
				
				
				
					
				
				
				
				
				
				
				Descubre todo
 lo Bueno del Queso


			
 
			
 
				
				
			
 
				
				
				
				
				
				
				[image: ]
			

			
 
				
				
			
 
				
				

			
 
				
				
				
				
					
				
				
				
				
				
				
				BLOG


			
 
				
				
				La Buena Tradición

			
 
				
				
				Descubre el mundo del queso


			
 
				
				
				
			
 
					
					
					
					
						
			

			[image: ¿Cómo contribuye la industria láctea a la repoblación rural?]
 
												¿Cómo contribuye la industria láctea a la repoblación rural?

				
				La Buena Tradición
La leche es uno de los productos que más se producen en todo el mundo. El sector lácteo contribuye a la industria europea en gran medida, con alrededor de 10 billones de euros anuales. En España este sector ha generado más de 60.000 empleos directos y ha producido una...
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				La Buena Tradición
¿Alguna vez te has preguntado qué hace a un buen queso tener unos matices y personalidad tan únicos e inmejorables? La respuesta está en gran medida en el proceso de afinado del queso, una labor artesanal que hacen los mejores Maestros Afinadores con sus propias...
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				La Buena Tradición
La Organización Mundial de la Salud Animal (WOAH) considera que “un animal está en buenas condiciones de bienestar si está sano, cómodo, bien alimentado, en seguridad, puede expresar su comportamiento innato y no padece sensaciones desagradables de dolor, miedo o...
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				La Buena Tradición
El Maestro Quesero lo sabe bien, en ellas cuida, madura y afina muchos de nuestros quesos hasta su máxima perfección. Por eso, hoy queremos presentarte Las Cavas, un lugar de artesanía milenaria y paciencia infinita donde maduran y se afinan muchos de nuestros mejores...
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				La Buena Tradición
Es un secreto a voces: los mejores quesos tienen la mejor leche. Está claro que para elaborar un queso de la mejor calidad se necesita la mejor materia prima, pero, ¿qué características debe tener la leche para ser la mejor? ¡Lo desvelamos a continuación!...
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												Cualidades del Queso Curado

				
				
El Queso Curado es uno de los quesos más populares en nuestro país y de los más consumidos junto al Queso Semicurado. Lo primero que tienes que saber sobre las cualidades del queso curado, es que tiene una maduración que va entre los 4 y 7 meses. Durante ese periodo,...



			
			 
			
			

			
												El Buen Queso Semicurado

				
				
El queso semicurado es un queso que se ha madurado necesariamente entre dos y tres meses. De los aproximadamente 8,75 kilos de queso que según los datos oficiales más recientes (MAPA 2020)  se consumen de media por los españoles (en el 85% de los hogares...



			
			 
			
			

			
												Descubre los beneficios del queso de oveja

				
				
Existen alimentos que definen nuestra gastronomía y, por supuesto, el queso de oveja es uno de ellos. ¡Somos un país de tradición y cultura quesera! Muchos lo comemos a diario o varias veces por semana, ya sea como entrante, plato principal o como postre. Es...



			
			 
			
			

			
												¿Cómo contribuye la industria láctea a la repoblación rural?

				
				
La leche es uno de los productos que más se producen en todo el mundo. El sector lácteo contribuye a la industria europea en gran medida, con alrededor de 10 billones de euros anuales. En España este sector ha generado más de 60.000 empleos directos y ha producido una...



			
			 
			
			

			
												La historia del queso (II): quesos internacionales

				
				
En anteriores posts pudiste leer la primera entrega de La historia del queso, en la que hablamos de su origen, su trayectoria y el nacimiento de la industria quesera. Hoy nos metemos en harina para contarte la segunda parte, donde hablaremos de quesos internacionales...
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ATENCIÓN AL CONSUMIDOR

Contáctanos a través de nuestro formulario
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				Expediente: AA-2015-13-000-00045
 Promotor: Lácteas García Baquero, S.A.
 Proyecto y descripción: Automatización de almacenes logísticos, migración a tecnologías más eficientes y construcción de una nueva línea de envasado de producto terminado.
 Ayuda Pública Total: 341.263,07€
 (75% procedente del Fondo Europeo Agrícola de Desarrollo Rural)


			
 
			
 
				
				
				
				
				
				Expediente: AA-2017-13-000-00096
 Promotor: Campo de San Juan S.L.U.
 Proyecto y descripción: Construcción de silo automático refrigerado para el almacenamiento de pallets y de nuevas cámaras de maduración, ampliación de instalaciones para preparación de pedidos y mejoras varias en la calidad productiva de los procesos
 Ayuda Pública Total: 1.029.928,46€
 (75% procedente del Fondo Europeo Agrícola de Desarrollo Rural)


			
 
			
 
				
				
				
				
				
				Expediente: AA-2018-13-000-00006
 Promotor: Campo de San Juan S.L.U.
 Proyecto y descripción: Construcción nueva quesería, incluída sala de envasado, reforma secaderos, automatización transporte palets y desarrollo planta FV para autoconsumo energétigo.
 Ayuda Pública Total: 1.862.237,92€
 (75% procedente del Fondo Europeo Agrícola de Desarrollo Rural)
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				CUSTOMER SERVICE
T. 926 58 81 49
 atencionalconsumidor@garciabaquero.com
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			Usamos cookies en nuestro sitio web para brindarle la experiencia más relevante recordando sus preferencias y visitas repetidas. Al hacer clic en "Aceptar", acepta el uso de TODAS las cookies.
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				Resumen de privacidad
				
					Este sitio web utiliza cookies para mejorar su experiencia mientras navega por el sitio web. De estas, las cookies que se clasifican como necesarias se almacenan en su navegador, ya que son esenciales para el funcionamiento de las funcionalidades básicas del sitio web. También utilizamos cookies de terceros que nos ayudan a analizar y comprender cómo utiliza este sitio web. Estas cookies se almacenarán en su navegador solo con su consentimiento. También tiene la opción de optar por no recibir estas cookies. Pero la exclusión voluntaria de algunas de estas cookies puede afectar su experiencia de navegación.
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